STUDENE PREDKRMY, MALA JiDLA A CHUTOVKY
80g  Praiska sunka s cerstvym kienem a maslem
80g  Platky Sunkového Speku (karee) z Alto Adige s Cerstvym kienem

DOMACI POLEVKY

0.31 Pravy sibifsky bors¢ —velka porce (bez fepy) se dvéma druhy masa, kysana smetana
Rodinny recept z roku 1916 -hlavni chod

0.21 Pravy sibifsky bors¢ - mald porce (bez fepy) se dvéma druhy masa, kysana smetana
Rodinny recept z roku 1916

0.21 Domadci cesnecka se syrem Gouda a opecenym ¢ernym chlebem

RYBY
200g Peceny filet z candata s bylinkovym maslem
200g Smazeny filet z candata, citron

PRILOHOVE SALATY
200g Michany salat s balkdnskym syrem
200 g Michany salat s dresinkem

NECO ZVLASTNIHO
200 g Pansky toast-opeceny toast s platky syra, houbovou omackou s htiby,
2 ks medailonk( z panenské svickové, sazené vejce
300 g RyZova panev se zeleninou, kufecim masem, kapkou smetany a Grana Padano
300g Kurecisalat s jablky a jogurtovou majonézou servirovany na platcich smazenych brambor
PRO NASE MALE HOSTY
65g  Détsky kureci fizeCek smazeny, krokety ve tvaru smajlik(
65g  Prirodni détsky platek s vafenym brambirkem - bezlepkové
65g Smazené kriti nugetky, krokety ve tvaru smajlik(

Restaurace Pegast

since 1997

110,
150.-

175,-

140,-
79,-

299,-
299,-

120,-
99,-

225,-
225,
210,-

110,-
110,
110,-



NASE SALATOVE VARIACE

300g
300g

Velky saldt s grilovanym Camembertem a brusinkami
Velky saldt s restovanymi kousky kurecich prsic¢ek, olivami, susenymi rajéaty a Grana Padano

NOSTALGIE NA RAKOUSKOU A JIHOTYROLSKOU KUCHYNI

300g
300g
300g
300g

Medailonky z panenky na zapecenych Speclich se syrem a slaninou (*235,-)
Specle se smetanou, syrem a filetem Mignon (hovézi svi¢kova 130 g)

Tyrolské Specle s houbami, cibuli, slaninou a smetanou (*235,-)
Specle Pegast s kousky kufeciho prsicka se syrem (*195,-)

STEAKY A SPECIALITY Z GRILU ... A NAS TATARAK

200 g
130¢g
300¢g
200 g
150g
200 g
300g
150¢g

150¢g

200g

Hovézi steak z vyzralé svickové, domaci cibulové catni

Damsky filet Mignon z vyzralé svickové, dusena zelenina v pare

Vyzraly hovézi steak z nizkého rosténce, bylinkové maslo

Vyzraly hovézi steak z nizkého rosténce, bylinkové maslo

Medailonky z panenské svickové, bylinkové maslo, domaci cibulové catni

Americky mix-gril, bylinkové maslo (veprovd panenka, hovézi svickova, kureci prsicko)

Selsky steak z vykosténé krkovicky, bylinkové maslo

Grilovany platek z kufeciho prsicka — gratinovany s mozzarellou a suSenymi rajcaty s bazalkou,
balsamico omacka

Tatarsky biftek z vyzralé hovézi rosténé (namichany),4 ks topinka klasik

Doporuéena pfiloha k jidlim: grilovana zelenina Toscana nebo Teriyaki
nebo rozpecena bagetka s cesnekem nebo bylinkami

SMAZENA KLASIKA

150g

Kolodéjsky Zidovsky Fizek ( z hovézi rosténé) s bylinkovym maslem
pUvodni receptura z velké Zidovské komunity z Kolodéj nad LuZnici

265,-200g Klasicky fizek z libové veprové kotletky na viderisky zpUsob

220,-
150 g
100 g

Kufeci fizek ze stavnatého prsicka
Smazeny syr Gouda, od Madety,Cerstvy,ru¢né obalovany

Restaurace Pegast

240,-
240-

285,-
390-
285,-
240,-

460,-
380,-
399,-
330,-
250,-
285,-
270,-

210,-
299.-

159.-
69.-

170,-
155.--




PRILOHY, OMACKY, CHUTOVKY A DOPLNKY

1 ks Rozpecena bageta bylinkova nebo ¢esnekova 69,-

200 g Grilovana zelenina Toscana s bylinkami 155,-
200g Restovana zelenina Teriyaki 155,-
120 g Hranolky, smazené brambory ve slupce, bramborové resty 57,-

120 g Bramborovy salat bez majonézy 57,-

120 g Prilohy z vafenych brambor — dle nabidky 57,-
120 g Jasminova ryze 57,-
120 g Ostatni prilohy dle nabidky 57,-

100 g Dusena zelenina v pare 79,-

1dl Smetanova peprova omacka — tepla omacka 69,-
1dl Smetanova houbovd omacka s htibky — tepld omacka 79,-
1dl Americka barbecue omacka — studena omacka 59,-
40g Tatarska omacka — studena omacka 45,-

40g Dabelskd omacka — studend oméacka 45,-

1ks Pecivo 8,-

50g Brusinky 59,-

1ks Kecup porcovany
10,-1ks Topinka , strouzek cesneku

10,-

1ks Menu box na polévku nebo jidlo, taska 15,-
30g Kren 45,-
50g Olivy 50,-

Restaurace Pegast !

snsince 199




A NECO SLADKEHO

PALACINKY - VZDY CERSTVE PRIPRAVENE

Vsechny druhy paladinek je moZné pfipravit v klasické kuchyni z bezlepkové mouky (pfiplatek 30,- K&/ks)

1ks
1ks
1 ks
1ks

Palacinka se zmrzlinou zvana ,rukav”, ¢okoladova poleva, slehacka

Palacinka s teplymi malinami a ¢okolddou, Slehacka

Palacinka se sladkou, studenou tvarohovou naplini, ¢okoladova poleva, Slehacka
Palacinka pInéna Spickovou marmelddou Darbo, jemné cukrovana

Tvarohova napli — extra porce

DEZERTY SE ZMRZLINOU

Sladka tecka — kulicka vanilkové zmrzliny s teplymi malinami, Slehacka
Horkad laska — vanilkovd zmrzlina, teplé maliny, Slehacka

Pohdr karamel — vanilkova zmrzlina, karamelova poleva, mandle, Slehacka
Dansky pohar — vanilkova zmrzlina, ¢okoladova poleva, mandle, Slehacka
Michana zmrzlina — vanilka, ¢okolada, jahoda — bez Slehacky

Kulicka zmrzliny — vanilka, ¢okolada, jahoda

Porce sSlehacky 20 g

159,-
159,-
159,-
139,-
55,-

119,
165,-
155,-
155,-
135,-
45,-
40,-

Vyzkousejte nasi kazdodenni nabidku domacich dezertl — v nabidkové vitriné nebo na dotaz u obsluhy.

Obvykle v nabidce domdci dezerty vlastni vyroby:

Sachr dort dle plvodni receptury
Parizsky dort

Pana Cotta s ovocem

Ostatni dorty nebo Tiramisu

Restaurace Pegast

120,
110,-
99,-
99,-




